(CHATEAL

CORBIN

GRAND CRU CLASSE
SAINT ENHLION GIUAND CRL

ANABELLE CRUSE BARDINET

2015

SUPERFICIE EN PRODUCTION 12,7 hectares

VENDANGES du 17 septembre au 9 octobre
Merlot 17 septembre au 6 octobre
Cabernet Franc le 9 octobre

RENDEMENT 38 hl/ha
MACERATION Merlot 23 a 28 jours
Cabernet Franc 25 jours
SELECTION 1% vin 91%
2" vin 9%
ELEVAGE 40% bois neuf
ASSEMBLAGE 90% Merlot
10% Cabernet Franc
ALCOOL 14,5% vol.
PRODUCTION 60 000 bouteilles

MISE EN BOUTEILLE du 24 au 28 avril 2017



