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A HEMISE

ASSEMBIAGE

7 100 % Pinot Noir
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Traditionnelle en cuve

Elevage sur lies

Sans fermentation malo-lactique
Extra-Brut: 2 g/l

PARCELLES :

de plus de 50 ans.
DEGUSTATION

Oeil :une robe jaune a reflets or, une belle mousse au service,
sans cordon

Nez:lapated'amande,la noisette puis se profile une belle
réduction croquante, vers I'univers de la patisserie, du biscuit et
de la brioche grillée

Bouche : juteuse surles agrumes rouges tels que la mandarine,
la bouche évolue sur des ardmes de pate de fruits, de miel et de

h coing

PAGNIE
MICHEL HENRIET Vin de repas et d’apéritif

%W Accords ton surton: canard a I'orange, pigeon ou petits gibiers a

- plumes aux agrumes
G

_;'culw

Accords contrastés : sabayon aux agrumes, soufflé meringué

CHAMPAGNE MICHEL HENRIET
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