
Terroir : Plateau calcaire 
Surface vendangée : 15 ha 
Assemblage : 80% Merlot, 15% Cabernet Franc, 5% Cabernet Sauvignon 
Age moyen des vignes : 30 ans 
Elevage : 18 à 22 mois 100% bois neuf 
Production : 60 000 bouteilles 
Consultant : Jean-Philippe Fort (Rolland)
Vendanges : manuelles du 12 Sept. au 29 Sept. 
Degré: 14,5%             pH: 3.7

Thunevin SAS - 6 rue Guadet - 33330 Saint Emilion - Tel: 05 57 55 09 13

Saint-Emilion Grand Cru 

VIRGINIE DE VALANDRAUD 

Baptisée du prénom de la fille de Murielle Andraud et Jean Luc Thunevin, cette cuvée a été créée en 1992 comme
2nd vin du Château Valandraud.

Dès le millésime 1997, avec l’agrandissement des vignobles Thunevin sur l’appellation Saint Emilion, Virginie de
Valandraud a son propre parcellaire et sa propre identité tout en étant cultivé de la même manière et vinifié dans
nos chais par la même équipe technique que Valandraud. 

En Primeur 2022

L’année s’ouvre sur un hiver doux et sec auquel succède un épisode de gel début
avril qui, notre terroir étant tardif, n’a pas eu de répercussion sur nos vignes. Sa
composition argilo-calcaire et sa côte exposée nord furent ensuite d’énormes
atouts pour cette année caniculaire marquée par une pluviométrie très faible. Nos
vignes sont restées vertes et extrêmement saines. 

Cette année Virginie de Valandraud est encore plus qu’à l’accoutumé un vin
d’assemblage de parcelles dont les maturités furent homogènes et complètes

Il en ressort un vin identitaire de son terroir alliant la fraîcheur des sols argilo
calcaire, les arômes plus floraux des terres plus sableuses et la finesse des parcelles
d’origine de Valandraud qui bénéficient toujours de sols peu drainants.

Le millésime 2022 par Jean-Luc Thunevin et son équipe : « Une année inédite climatiquement qui s’achève
sereinement et formidablement.»


